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Die “ Cantina”
Die Genossenschaft “Cantina Mendrisio” wurde 1949 von einer kleinen 
Gruppe Weinbauern aus dem Mendrisiotto gegründet. Heute zählt die 
Genossenschaft mehr als 200 Mitglieder und betreibt ihr Geschäft als 
letzte statutarische Genossenschaft im Kanton Tessin.
Die Cantina umfasst zwei Kategorien von Mitgliedern: Fördermitglieder 
und aktive Mitglieder. Letztere müssen aktive Winzer sein, indem sie 
eine kontinuierliche Tätigkeit garantieren, sowohl in Bezug auf die Trau-
benlieferung als auch auf die Entscheidungsfindung während des gan-
zen Jahres. 
Es ist die Zeit der Weinlese, in der die Mitglieder des Weinguts die Müd-
igkeit teilen: der Moment der Ernte der Früchte eines harten Arbeitsja-
hres. Der Protagonist dieser Zeit ist die “Giovanna”: mit diesem Namen 
ist die ikonische orangefarbene Kiste gemeint, das Symbol der Cantina, 
das von allen Mitgliedern der Genossenschaft geteilt wird, um die Trau-
ben einzubringen.

In der Cantina kommen im September die mit Trauben beladenen Tra-
ktoren an. Die Mitglieder laden ihre “Giovanne” ab, und hier beginnt der 
“Traubenweg”. 
Die Trauben werden zunächst entästelt und kommen dann in die Kelter 
oder in die Gärtanks, je nachdem, ob sie für die Herstellung von Weiß- 
oder Rotweinen verwendet werden. 
Der Hauptsitz der Cantina Mendrisio - Società Cooperativa, befindet 
sich in Mendrisio. Von aussen betrachtet, ahnt niemand, was sich in sei-
nem malerischen Untergeschoss befindet. 
Der Barriquekeller, die originalen Bottiche, die hölzernen Pupitres bil-
den die Kulisse für eine Reise, die sich lohnt und zu jeder Jahreszeit ge-
plant werden kann. 
Das Personal ist immer bereit, Sie zu empfangen, um diese originelle 
und faszinierende Erfahrung zu genießen.



Die “ Tenuta”
Im Jahr 1962 wurde das Weingut Montalbano von Ing. Paleari, einem der 
Väter des Tessiner Merlot, der Cantina Sociale di Mendrisio geschenkt. 
Heute umfasst die Tenuta eine Fläche von etwa 25 Hektar, auf der rund 
125.000 Rebstöcke gepflanzt sind. Diesem Umstand ist es zu verdanken, 
dass die Tenuta heute als eines der grössten Weingüter für rote Trauben 
in der Schweiz anerkannt ist. 
Die Schenkung von Paleari beinhaltete auch eine konkrete Verpflichtung: 
die kontinuierliche Lieferung von Daten an die beiden wichtigsten Wein-
bauschulen der Schweiz, Changins und Wädenswil, und auch aus diesem 
Grund besitzt die Tenuta Montalbano heute das Weingut mit der ältesten 
Datenhistorie des Tessins.

Die Landschaft des Weinguts Montalbano ist auch auf den Etiketten der 
gleichnamigen Weine zu erkennen, die nur mit Trauben aus den eigenen 
Weinbergen hergestellt werden: zwei Tessiner DOC-Merlot-Weine, ein 
roter und ein «Riserva»-Wein, sowie ein Weißwein, alle ausschließlich aus 
Merlot-Trauben hergestellt.
Die Weinberge werden das ganze Jahr über von den Mitarbeitern der 
Cantina bearbeitet, die mit Sorgfalt und Professionalität den gesamten 
Zyklus der Pflanze verfolgen, von der Pflanzung der bewurzelten Steck-
linge über den Rebschnitt und die phytosanitären Behandlungen bis hin 
zur Ernte der Trauben. 
In Montalbano wachsen auch die Chardonnay-Trauben, aus denen unser 
Schaumwein “Euforia” hergestellt wird. 
Die meisten unserer Veranstaltungen finden in der «Tenuta» statt, und 
auf Vereinbarung sind auch Verkostungen und Führungen mit unseren 
Mitarbeitern möglich.



Die Gefühle
Die Linie «Gefühle» beinhaltet Freude, Leidenschaft und Emotionen: 
Stimmungen, die das tägliche Leben eines jeden Menschen prägen 
und die von den gleichnamigen Weinen begleitet werden können. 

“Gioia” - Die Freude
Ein Wein, der seinem Namen alle Ehre macht. 
Die Freude darf nie fehlen, weder auf dem Tisch noch im Leben. Dies ist 
der Wein, der das Lächeln am besten erfrischt. 

“Passioni” - Die  Leidenschaften
Ein Name, der unsere Liebe zum Ticino Doc Merlot am besten be-
schreibt. Ein geschmeidiger Wein, das Ergebnis von Sorgfalt und Hinga-
be, der die Vorliebe für einfache und echte Dinge zum Ausdruck bringt. 

“Emozioni” - Die Emotionen
Ein aufregender Wein, wie die Liebe, die stärkste Emotion. Entstanden 
aus der Verbindung zweier perfekter Komplizen.
Warm und gemütlich, charakterisiert durch eine intensive rubinrote 
Farbe, genau wie das E auf seinem Etikett. Ein Wein, der jeden, der ihn 
probiert, beeindruckt und begeistert.

Freude 
die Frische des Lächelns

Gioia



Emozioni
Emotionen 
die Harmonie der Komplizenschaft

Leidenschaften 
die Frucht der Hingabe

Passioni



Rosso del Ticino DOC

Merlot, Cabernet

Komplex und intensiv, geprägt von würzig-
en Aromen und roten Früchten

Vollmundiger, warmer, lebendiger Abgang 
mit Röst- und Gewürznoten

Ideal zu ersten und zweiten Gängen von 
Wild oder gegrilltem roten Fleisch.

Emozioni

Ticino DOC Merlot

Merlot

Harmonisch, gute Intensität, Anklänge an rote 
Früchte mit  

Weicher und voller Auftakt, elegante und har-
monische Struktur 

Ideal als Aperitif und zu traditionellem Au-
fschnitt, nicht zu aufwendigen Fleischge-
richten oder mittelalten Käsesorten.

Passioni

Bianco del Ticino DOC

Merlot, Chardonnay

Fruchtig, blumig, taufrische Wiese. 

Entschiedener Auftakt, mineralisch, schöne 
Säure und anhaltend.

Ideal für den Aperitif, wie auch zu Vorspeisen 
oder Hauptgängen mit Fisch oder Frischkäse. 

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Gioia

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu
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Die Momente
Die Linie «Momente», beinhaltet Convivio, Incanto und Racconti, steht 
für «carpe-diem», für die Fähigkeit, den Augenblick zu nutzen und ihn 
mit einem besonderen Wein zu geniessen. 

“Convivio” - Das Zusammensein
«Convivio» - das Zusammensein: ein sensationeller Wein, der die Wichti-
gkeit der Momente der Geselligkeit unterstreicht. 
Entstanden aus der Mischung zweier weißer Trauben, die in Barriques 
gereift sind, ist er ein Weißwein, der überrascht und mitreißt. 

“Incanto” - Die Verzauberung
Incanto, der Wein, der verblüfft. Hergestellt aus einer Auswahl der be-
sten Trauben und fast 18 Monate lang in Barriques gereift.
Sein Geschmack ist das Ergebnis einer gekonnten Alchemie, die ihm 
Wärme und Magie verleiht. 

“Racconti” - Die Erzählungen
«Racconti» - die Erzählungen, der Wein, der in sich selbst eine Ge-
schichte ist. Ein kleines, modernes Juwel der Kellerei, hergestellt aus 
Trauben, die am Rebstock getrocknet werden, um ein überwältigendes 
und warmes Aroma zu entwickeln. 
So sind die Geschichten, eine zieht die andere nach sich, genau wie die 
Gläser unseres Weins, harmonisch und überzeugend, mit dem Wunsch, 
den Erinnerungen eine Stimme zu geben. Convivio

Geselligkeit  
der Geschmack des Seins



Verzauberung 
der Duft der Magie

Incanto Racconti
Erzählung 
die Wärme des Lebens



Ticino DOC Merlot 

Merlot

Einnehmend, intensiv, mit Röst-, Gewürz- 
und Schokoladennoten 

Harmonisch, überzeugend, voller dunkler 
Früchte und balsamischen Noten, ausge-
prägte und ausgewogen weinig

Ideal zu ersten und zweiten Gängen auf 
Fleisch- oder Wildbasis und zu sehr reifen 
Käsesorten.

Racconti

Bianco del Ticino DOC 

Chardonnay, Viognier 

Intensiv und ausgedehnt, tropische 
Früchte, Ananas, Pfirsich und Vanille

Weicher Auftakt mit Volumen, aromatisch 
komplex, schön andauern

Ideal als Aperitif oder auch zu Vorspeisen 
und Hauptspeisen mit Fisch oder weissem 
Fleisch, wie auch zu reifen Käsen.

Ticino DOC Merlot

Merlot

Komplex und elegant, mit Noten von reifen 
Früchten, Gewürzen und Röstaromen

Ausgeglichener Körper mit wohl eingebet-
teten Gerbstoffen und Säure, garantieren 
eine ausgezeichnete Erscheinung

Passt ideal zu Pastagerichten mit Wildsau-
cen und grilliertem Fleisch.

Incanto

Convivio

D
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Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu



Euforia
Euforia, der einzige Schaumwein, den die Kel-
lerei herstellt. Euphorisch, wie seine Bläschen: 
klassische Methode, gekennzeichnet durch 
eine feine und elegante Perlage. Vollständig aus 
Chardonnay-Trauben hergestellt, ist er der ide-
ale Begleiter für Aperitifs in Gesellschaft und 
für feierliche Momente. 

Bezeichnung
Ticino DOC Chardonnay

Rebsorte
Chardonnay

Aroma
Zitrusfruchtig, fruchtig, blumig mit Noten von 
Brotkruste 

Geschmack
Würzig, frisch und fruchtig, mit einer sehr feinen 
Perlage 

Passt zu
Ideal als Aperitif und zu ersten oder zweiten 
Gängen mit Fisch.
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Ticino DOC Merlot

Merlot

Umfassend, intensiv, reife rote Beeren, 
Gewürze und Vanille 

Harmonisch, überzeugend. Kräftige, aber gut 
ausgewogene Tanninstruktur 

Ideal zu Vor- und Hauptspeisen auf der Basis 
von Fleisch oder Wild und zu sehr reifen Käs-
esorten

Montalbano riserva

Ticino DOC Merlot

Merlot

Reich, fruchtig mit Noten von roten Beeren

Weinig, voll, weich und ausgeglichen
Passt zu traditionellen Tessiner Wurstwa-
ren, Hauptspeisen mit Fleisch, Safranrisot-
to oder mittlere Hartkäse

Montalbano classico

Ticino DOC Bianco di Merlot

Merlot

Fruchtig, blumig, mit Noten von weissen 
Früchten

Weich, frisch, delikat mit angenehmer 
Säure und anhaltendem Finale

Passt zum Aperitif und zu Vor- und Haupt-
speisen mit Fisch oder Frischkäse

Montalbano bianco
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Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu



Ticino DOC Merlot

Merlot

Intensive, rote Früchte, Gewürze und Va-
nille 

Vollmundig, weich und elegant, anhalten-
der Abgang mit Röst- und Gewürzaromen 

Ideal zu Pastagerichten mit Wildragout 
und Hauptgerichten mit rotem Fleisch.

La Trosa

Ticino DOC Merlot

Merlot

Aromatisch, intensive Noten von kleinen 
roten Früchten, Gewürzen 

Weicher, ausgewogener Auftakt, mit der 
klassischen Struktur eines reinen Merlot 

Ideal als Aperitif und zu traditionellem 
Aufschnitt, nicht zu aufwendigen Fleisch-
gerichten und mittelalten Käsesorten, auch 
zum ZüriGschnetzlete mit Rösti

Centenario

Ticino DOC Kerner

Kerner

Fruchtig, blumig, intensiv und komplex 

Frisch, strukturiert, aromatisch, mit gutem 
Abgang 

Ideal als Aperitif und zu Hauptspeisen mit 
Fisch oder Frischkäse

Kerner
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Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu



Bianco di Merlot della Svizzera Italiana IGT

Merlot

Frisch, mit blumigen und Zitrusnoten

Weich, frisch, weinig und leichte Säure

Passt ideal zum Aperitif, wie auch zu Vor- 
und Hauptspeisen mit Gemüse, Fisch und 
Meeresfrüchten

Ul Pinin bianco

Rosato del Ticino DOC

Merlot, Gamaret

Intensiv, mit Noten von Erdbeere und exoti-
schen Früchten

Weicher und voller Auftakt, dynamisches 
und langes Finale

Passt ideal zum Aperitif und leichten Spei-
sen mit Fisch oder Gemüse

La Gemmarosa del Pinin

Merlot della Svizzera Italiana IGT

Merlot

Ausdrucksstark, intensiv, rote Früchte 

Frisch, weich, mittlere Struktur 

Ideal zu traditionellen Wurstwaren, ersten 
Gängen mit Fleischsauce und gegrilltem ro-
tem Fleisch

Ul Pinin
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Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu



Il solito rosso

Ticino DOC Merlot

Merlot

Ausdrucksstark, intensiv, mit Noten von 
roten Früchten 

Weich im Auftakt, feine und elegante Tan-
ninstruktur 

Ideal zu traditionellen Tessiner Wurstwa-
ren und unkomplizierten Fleischgerichten.

Castel San Pietro

Ticino DOC Merlot

Merlot

Intensiv, mit Noten von roten Früchten 

Weinig, frisch und anhaltend im Aroma 

Ideal zu traditionellen Tessiner Wurstwa-
ren, unkomplizierten Fleischgerichten und 
mittelalten Käsesorten.

Merlot della Cantina
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 Merlot Svizzera IGT

Merlot

Intensive, rote Früchte 

Frisch, mit weichen Tanninen 

Ideal zu traditionellem Aufschnitt, ersten 
Gängen mit Fleischsauce und gegrilltem ro-
tem Fleisch

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu

Bezeichnung

Rebsorte

Aroma

Geschmack

Passt zu



MerlotRebsorte

Grappa nostrana Ticinese

MerlotRebsorte

La Vegia

Amerikanische Traube 

Das “Amerikanische Traubendestillat” wird nur aus Trauben 
der Sorte Isabella hergestellt, die speziell für die Destillation 
gezüchtet werden, um das breite Aromenspektrum optimal zu 
entfalten.

“La Végia” wird ausschließlich aus Merlot-Trauben hergestellt, 
die mehr als 10 Jahre in kleinen Eichenfässern reifen. Diese Rei-
fung verleiht ihm eine einzigartige Aromatik, die das Produkt 
charakterisiert.

Der Grappa Nostrana wird durch die rationelle Destillation des 
Tresters von Merlot-Trauben gewonnen. Kristallklar und klar, 
mit einem subtilen, anregenden Aroma und einem klaren, ab-
gerundeten und entschiedenen Geschmack: Eigenschaften, die 
seine besonderen Merkmale und Qualitäten hervorheben.

Rebsorte

L’Americana
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“Wer nur Wasser trinkt, hat ein Geheimnis zu
verbergen.”

Charles Baudelaire
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Cantina Mendrisio – Società Cooperativa
Via Giorgio Bernasconi 22
6850 Mendrisio

+41 91 646 46 21
info@cantinamendrisio.ch
www.cantinamendrisio.ch

Tenuta Montalbano
Via Montalbano 36
6854 San Pietro

+41 91 646 46 21
info@cantinamendrisio.ch
www.cantinamendrisio.ch


